
 
 

  
  
  

DDiinnnneerr  mmeennuu  ffoorr  MMoonnddaayy  eevveenniinngg  
EEnnttrrééee    

  
SStteeaammeedd  CCoorroommaannddeell  mmuusssseellss,,  wwiitthh  ggaarrlliicc,,  wwiinnee  aanndd  ccrreeaamm  

$$1155..0000  
  

MMaaiinn  ccoouurrssee  
RRooaasstteedd  llaammbb  rraacckk  wwiitthh  mmeelltteedd  eeggggppllaanntt,,  ggrreeeenn  bbeeaannss  aanndd  ddaauupphhiinnooiissee  ppoottaattoo,,  

sseerrvveedd  wwiitthh  ppoorrtt  aanndd  rroosseemmaarryy  jjuuss  
  

$$3355..0000  
  

DDeesssseerrtt  
RRooaasstteedd  ppeeaarr  wwiitthh  ccaarraammeell  aanndd  ppaassssiioonnffrruuiitt  ssyyrruupp,,  sseerrvveedd  wwiitthh  vvaanniillllaa  bbeeaann  

iicceeccrreeaamm  
  

$$1122..0000  
  

Dinner Menu for Tuesday evening 
 

Entrée 
Coromandel scallops with a Pernod, mushroom and cream sauce 

$15.00 
 

Main Course 
Roasted fillets of snapper served on new potato’s and wilted spinach with 

roasted cherry tomato’s and kalamata olives 
$35.00  

 
Dessert 

French chocolate tart served with fresh cream 
$12.00 

 
 

All food prepared at Brenton Lodge 
(Sample menu only) 


